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El Grupo Cuevas impulsa la
pasta con harina de castana

Ensaya junto al prestigioso chef Andrea Tumbarello nuevos productos para abrir mercados

N.ABELLAS OURENSE
nuriaa@laregion.net

m=a La apuesta por la castafia del
Grupo Cuevas, y que cuenta con
varias lineas de investigacion en
curso, avanza con paso decidido.
En estos ultimos dias, el grupo
empresarial mantuvo encuentros
yreuniones con el prestigioso chef
Andrea Tumbarello -que perma-
neci6 hasta ayer enla ciudad-, para
testar varios productos enlos que
setrabaja desde hace meses. Todo
ello, fruto de un acuerde de cola-
boracién que se intensifico a par-
tir dela participaci6n del italiano
en la primera edicion del Foro de
la Castafia y que reuni6 el pasa-
do ano en Ourense a profesiona-
les del sector.

Segiin concretd el director gene-
ral de Cuevas, Artur Yuste, "hemos
avanzado, pero todavia queda un
largo camino". Las ltimas nove-
dades pasan porligarlacastafiaa
lapasta, potenciando sus compo-
nentes nutricionales, ya que forma
parte de "una dieta equilibrada”,
concretd Yuste. Al mismo tiem-
po es importante "crear produc-
tos para todo el piiblico ya que es
algobueno paralaalimentacién”

Unadelasclaves delos estudios
pasa por elaborar una harina de
castafia que al mezclarla conlade

trigo, da lugar a "un producto de

alta calidad que a precios ajusta-
dos tiene garantias de éxito", ma-
tiz6 Tumbarello. Reafirmando esa
apuesta por el producto, tanto en
platos salados como dulces, los
pasos a seguir consisten en pro-
mocionar la pasta con harina de
castafiay que sepodria combinar
"con carne, aceite o mantequilla”,

A su favor, la castafia ofrece
también alternativas a la hora de
su presentacion. El chef italiano
confirmé que la harina de casta-
fia permite elaborar tapas o pa-
necillos que en combinacién con

:

Tumbarello, durante una demostracion en la primera edicion del Foro de la Castaiia, en Ourense.

TUMBARELLO: "HAY
GENTE QUE LE APASIONA
LA CASTANA, PERO SE
NECESITA TIEMPO PARA
INNOVAR"

otros productos, como una roda-
jade mozarella, tienen unabuena
acogida entre el piiblico.

En estos momentos, Andrea
Tumbarello, propietario de uno de
los restaurantes mas emblemati-
cos de Madrid -Don Giovanni-, ya
realiza en su establecimiento catas
de sabores, degustaciones y dife-
rentes texturas entre sus clientes.
Alrespecto, agregd, que alagente
le soprende su sabor, porque has-
ta ahora no est4 muy extendido.
Pero, sobre las diferentes percep-
ciones, el chef confirmé que "hay a
gente que le apasiona, aunque esta
claro que las personas contamos

con gustos muy diferentes". Dos
delos productos que cuentan con
una mayor demanda en Madrid
son el puré de castafia contrufao
el marrén glacé. Pero, el produc-
to también puede ser consumido
confitado, en salsas, en relleno,
guarniciones 0 COmo cremas pa-
ra postres, entre otras.
Tumbarello aseguré que "se
necesita tiempo para desarrollar
nuevos productos asociados a la
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castana .

“GALICIA, ALGO ESPECIAL”

El prestigioso chef, considerado
porlos criticos gastronémicos co-
mo el mas destacado cocineroita-
liano en Espafia, esta encantado
deseguirmanteniendo un diélogo
con el Grupo Cuevas puesto que
"Galiciaylacastafiatienen algo es-
pecial". Mientras, la firma ouren-
sana, aseguro que el cheftaliano
"es un referente”, matiz6 Yuste. a

MARTINO PINAL

ELCHEF APUESTA
PORSUUSOEN
CONCURSOS

Tumbarellotiene claro elpapel
delacastana.Asegurd que
tiene que estarpresenteenlos
restaurantes durantetodoel
ano, porque se esta hablando
"de un producto de alta calidad,
conimportantes aportes
nutricionalesyconunsabor
novedoso". Ademas, apuesta
porlautilizacién dela castaiia
enconcursos gastronémicos.
De hecho, Tumbarello, que
participahoyenun certamen
internacional concocineros
de Singapur, Brasil o Estados
Unidos, afirméque "lapasta
con harinatendria éxito", pero
en este casonoesposible por
lasbases delpropio evento.

El director de
Informatica
sigue seis meses
mas en funciones

REDACCION. OURENSE
local@laregion.net

mmm El actual director de la Es-
cuela Superior de Ingenieria

Informatica, Enrique Barrei-
ro, seguiré seis meses més al

 frente del centro, aunquelo ha-

r4 en funciones. El rector, Sa-
hustiano Mato, le propuso esta
continuidad después de que el
apartado de candidaturas que-
daravacante enlaseleccionesa
la direcci6n. La mision princi-

-pal que se le encomienda aho-

raa Barreiro es una nueva con-
vocatoria de comicios, para la
quenoexiste un plazo concreto.
El director asegura haber
accedido porque la época que
abarcael periodo que ahoraco-
mienza constituye el final de es-
te cursoy el principio del prime-
ro, una etapa complicada para
alguien ajeno al puesto.m

El Campus ofrece

16 becas para

colaborar con
sus actividades

REDACCION. OURENSE
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smm El Campus Universitario
ha abierto la convocatoria de
un total de 16 becas de cola-
boracion para el desarrollo de
diferentes actividades para el
proximo curso escolar. Por un
lado, la Vicerrectoria oferta 14«
plazas para programacion, ta-
lleres y competiciones progra-
madas, ocupindose de su difu-
sidnyseguimiento. El plazo de
presentacion estd abierto hasta
el dia 26 de este mismo mes.
Paralelamente, la Escuela Su-
perior de Ingenieria Informa-
tica mantiene abiertalarecep-
cién de solicitudes, hasta este
viernes, para dos becas de co-
laboracion en las acciones de
mejora de sufuncionamiento.s
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Sociedad El cocinero Andrea Tumbarello presenta en Ourense sus nuevos platos con castanais

Hay 240 niiios ourensanos
con altas capacidades

Los colegios disefian curriculos personalizados para este
colectivo, que representa el 2,5 % de 1a poblacion escolar
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Buena nota

Un maestro puede
ENTRE marcar, para bien
PUENTES o©paramal,unavi-
. da. De los profe-
sionales que empunan la tiza de-
pende, en ocasiones, que una vo-
cacion florezca o se frustre. El tra-
bajo que los docentes ourensanos

hacen con los nifios superdotados Cerca de 30.000 personas, llegadas de distintos puntos de Galicia, se dieron cita en el parque municipal carballifiés. paBLO ARAUIO

(lo politicamente correcto los de-

maremense  Un dia para echar un baile

es fundamental y que, por tanto,
su trabajo se merece, al igual que

estos escolares, unabuenanota. | La Festa dos Maiores volvié a reunir a miles de gallegos en O Carballifio L11
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Andrea Tumbarello
disefia nuevos
platos con castafia

El famoso chef italiano lleva varios
meses trabajando con el Grupo Cuevas

FINA ULLOA

OURENSE / LA VOZ

Después de muchas semanas
de trabajo, ensayando distin-
tos productos culinarios con
la castana como base princi-
pal, el prestigioso chef Andrea
Tumbarello se acercard ma-
fana a Ourense para mostrar
los mejores resultados al Gru-
po Cuevas, El proyecto se en-
marca dentro del plan disefia-
do por la firma ourensana para
poner en valor este fruto del
bosque, tipico de la provincia
ourensana.

La iniciativa pretende poten-
ciar el aprovechamiento de la
castafia, tanto desde el pun-

. to de vista gastronémico co-
-mo turistico. Para ello se han

puesto en marcha varios fren-
tes de trabajo y uno de ellos si-
gue implicando a los primeros
espadas de la cocina de Espa-
fia. El Grupo Cuevas ha con-
tactado con los chefs de los
restaurantes mas prestigiosos

del pafs tanto para que acu-
dan a la ciudad de As Burgas
a realizar demostraciones de
los platos que ya elaboran con
castafia, como para descubrir
el potencial del fruto que toda-
via no ha sido explotado.

Este ha sido precisamente
el proyecto en el que ha tra-
bajado Andrea Tumbarello.
Después de varios meses de
ensayo con diversas propues-
tas, dulces y saladas, este lu-
nes dara a conocer a la em-
presa. La implicacién de es-
te cocinero italiano —bauti-
zado como el rey de la trufa,
duefio del famoso restauran-
te Don Giovanni, de Madrid,
y director entre otros del que
el hotel AC de cinco estrellas
de Baqueira— con la empre-
sS4 ourensana no es nueva. Ya
el pasado afio participo en el
Foro de la Castafia organiza-
do por Cuevas para potenciar
el uso de la castafia usando a
grandes maestros de la coci-
na como referente.

O teu voto decide
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En la asamblea se discuti6 sobre la situacion politica local.

Esquerda Unida quiere mas
peso ciudadano en la politica

OURENSE / LA VOZ

Recoger propuestas para el
programa electoral que Es-
querda Unida va a presentar
de cara a las proximas eleccio-
nes autonomicas. Era el objeti-
vo de la asamblea abierta que
los militantes del partido cele-
braron ayer en la ria Colén de
Ourense, en la que se debatio
sobre la situacién politica lo-
cal y sobre la necesidad de un
cambio de gestion.

Desde el partido se preten-
de incidir en una mayor pre-
sencia de los ciudadanos en
la actividad politica, en aras
de conseguir una transforma-
cién social en la que dejen de
tener prevalencia los intereses
economicos.

El lema mas democracia, me-
jor democracia, resume los ob-
jetivos de una opcién politica
que pretende mejorar sus re-
sultados electorales.

FOTO DENUNCIA

Manchas de aceite en las calles del centro

Manchas de aceite que podrian haber sido provo-
cadas por alguna de las maquinas barredoras que
participa en los trabajos de limpieza en la capital
aparecieron el pasado viernes en numerosas calles

del centro urbano. Ayer, como se aprecia en laima-
gen tomada en Juan XXlll, ain no habia sido aco-
metida su limpieza por parte de los responsables
municipales. FOToO MIGUEL VILLAR
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